LAVERA

TRADIZIONE
| FRITTI

CROCCHE GRANDE
CROCCHE PICCOLI 3 PZ.

FRITTATINA GRANDE

FRITTATINA CACIO E PEPE
FRITTATINA DEL MESE

FRITTATINE PICCOLE 3 PZ.
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ARANCINO GRANDE osso
ARANCINI PICCOLI wosso» 3 PZ. €

ZEPPOLINE 10 PZ. €
porz. PATATINE FRESCHE piccoLa €
ZINGARA €
( con provela o mozzarella, con salsicela o wursts! )

MONTANARINA RAGLI €

MONTANARINA GENOVESE €
MON TANARI NA PISTACCHIO E MORTADELLA €

2,00
150

2.00
4,00

450
2.50

2.50

2.00
2.00
2.00

6.00
150

2.00
2.50

* i Prodotti non sono articoli Surgelati, sono di nostra PRODUZIONE



LAVERA

TRADIZIONE

LE TRADIZIONALI

MARGHERITA

(Pomodoro San Marzano passato, fior di latte, grattugiato,
basilico e olio extra vergina di oliva)

MARINARA

(Pomodoro San Marzano passato, aglio, origano,
basilico, olio extra vergine di oliva)

CAPRICCIOSA

(Pomodoro San Marzano , fior di latte, salame napoli,
prosciutto cotto, funghi champignon , basilico, grattugiato)

PLIB

(Wurstel, patatine fritte fresche, fior di latte)

MIMOSA

(Panna, prosciutto cotto, mais, fior di latte, grattugiato)

DIAVOLA

(Pomodoro San marzano , fior di latte, salame piccante,
basilico e grattugiato)

ORTOLANA

(Pomodoro San Marzano, fior di latte, peperoni e
melanzane fritti, funghi champignon e grattugiato )

CARRETTIERA (solo stagione invernale)

( Salsiccia di maiale, friarielli dell’orto e fior di latte )

BIANCA COMPLETA

(Prosciutto crudo, fior di latte, rucola, scaglie di grana)

PIZZA FRITTA

(Fior di latte, ricotta di roma, cicoli, pepe e sugo)

RIPIENO AL FORNO

(For di latte, ricotta di roma, salame napoli, prosciutto cotto,
sugo e pepe)

SALTIMBOCCA

(A SCELTA DEL CLIENTE)

N.B. IL SABATO SERA IL MEZZ0 METRO DISPONIBILE SOLO IN TEGLIA, LE ROTONDE ANGHE GLASSIGHE

RLIOTO TONDO

O CLASSICA

€

h
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5.00

4.00
.00

1.00
71.00

6,50

150

.00

1,00

7.00

.00

TEGLIA GRANDE

12 PE2Z]

O CLASSICA

IH.00

11,00
21,00

19.00
19.00
19.00

1950

21,00
19.00



LAVERA
TRADIZIONE

RLIOTO TONDO TEGLIA GRANDE
O CLASSICA 12 PEZZI
O CLASSICA

LE SPECIALITA

GENOVESE SBAGLIATA DI MAMMA

( genovese con cipolla ramata e macinato di bovino,
fior di latte e scaglie di grana, pepe)

PORCELLINA

(funghi porcini, salsiccia di maiale, pepe
fior di latte, grattugiato)

SCAROLA APERTA o MEZZA LLINA

(Scarole dell’orto, noci, olive nere, fior di latte, grattugiato )

FIOCCO

(Panna, prosciutto cotto, fior di latte, granellatura di patata
grattugiato e pepe)

CAMPAGNOLA

(Panna, funghi champignon, prosciutto cotto, mozzarella di
bufala, grattugiato )

BLIFALINA

(Pomodoro San Marzano, mozzarella di bufala, basilico,
olio extra vergine d’oliva e grattugiato )

LA BONTA

(Provola, porchetta d’ariccia, funghi porcini, patate al forno aromatizzate,

grattuggiato )

LA TARALLINA

(Fior di latte, pomodorino giallo, lardo di colonnato, burro di mandorle
home made, tarallo napoletano sbriciolato )

PORCHETTA

(Panna, melanzane bianche fritte, fior di latte , porchetta d’Ariccia,
grattugiato )

ZLICCA

(Crema di zucca dell’orto, salsiccia di maiale, provola affumicata,
grattugiato )

NOCE

(Fior di latte, noci, pancetta arrotolata, rucola e scaglie di grana)

PARMIGIANA

(Pomodoro San Marzano, melanzana dell’orto fritta, fior di latte
prosciutto cotto e grattugiato)

PISTACCHIELLA

(Fior di latte, mortadella, ricotta di roma, granella di pistacchio,
pesto di pistacchio, grattugiato )

PATANELLA

(Patate al forno, salsiccia di maiale, fior di latte, grattugiato )

RAGLI

(ragu alla Napoletana con polpettine, fior di latte, grattugiato, basilico)

SICILIANA SCOMPOSTA

(crema di melanzane, provola, involtini di melanzane arrostiti e prosc. crudo
scaglie di grana)

NERANO

(crema di zucchine , fior di latte, chips di zucchine, prosc.crudo, grana)

TRONCHETTO

(Emmental e fior di latte all’interno, prosciutto crudo, rucola,
scaglie, pomodorini e ciuffi di ricotta sull’esterno )

SCLGNIZIELLO

(straccetti di impasto fritti con bufala, scaglie,pomodorini e rucola)
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@50

€50

.00
.00

@50

71.00
q.00

12,00
@50
150

.00
7.00

950

7150
@50
10,50
.00
10,00

950

2150

2150

20.00
21,00

22.00

19.00
232.00

25,00

2150
1950

20.00
19.00

232.00
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23250
21,00



SE SEI ALLERGICO O INTOLLERANTE AD UNA O PIU’ SOSTANZE,
INFORMACI E Tl INDICHEREMO | PIATTI E BEVANDE PRIVI
DEGLI SPECIFICI ALLERGENI

Se lo desideri potremo fornirti maggiori informazioni

R{] »

UOVA E PRODOTTI A CEREALI CONTENENTI  CROSTACEI E PRODOTT! PESCE E PRODOTTI
BASE DI UOVA GLUTINE A BASE DI CROSTACEI A BASE DI PESCE

: 0 -

SOIAE PRODOTTIA  ARACHIDI E PRODOTTIA  LATTE E PRODOTTI A PRODOTTI A BASE DI
BASE DI SOIA BASE DI ARACHIDI BASE DI LATTE SEMI DI SESAMO

1 A

SENAPE E PRODOTTI A ANIDRITE SOLFOROSA

i

SEDANO EPRODOTTI A
BASE DI SEDANO BASE DI SENAPE E SOLFITI

Le nostre procedure HACCP tengono conto del rischio di contaminazione crociata ed il nostro personale
e addestrato per occuparsi di tale rischio.

Tuttavia, occorre segnalare che in alcuni casi, a causa di esigenze oggettive, le attivita di preparazione
e somministrazione di alimenti e bevande possono comportare la condivisione di aree ed utensili.
Quindi, non si puo escludere la possibilita che i prodotti alimentari entrino in contatto con altri prodotti
alimentari, compresi altri allergeni.

Tutte le portate del menu del nostro locale contengono prodotti che possono essere
SURGELATI, CONGELATI O ABBATTUTI.

Per maggiori informazioni sulle modalita di conservazione e tracciabilita dei prodotti,
consultare il nostro manuale dell’ HACCP, quindi contattare il personale.




